
Nage de Saint-Jacques et jul ienne, feui l leté aux épices 

Zucchini au safran et son boui l lon

Suprême de pintade farci aux pommes, jus corsé

Mil le-feui l les de pommes de terre courgettes oignons & basi l ic

Camembert et Tome, salade à l ’hui le de noix

Cheesecake mangue framboise

Foie gras de canard mi-cuit,  chutney de fruits aux épices

tartine toastée, coul is de vin rouge

Pêche du jour aux petits légumes et son coul is

pommes grenai l les et légumes à l ’ital ienne

Beignet de chèvre juste tiède, salade à l ’hui le de noix

Carré pistache framboise

(Biscuit madeleine, coul is framboise et mousse pistache)

Tomate mondée farcie à la burrata 

 Coul is tomate et basi l ic

Tatin de courgettes et houmous

tagl iatel les de carottes aux herbes, coul is vert

Camembert et Tome, salade à l ’hui le de noix

Mousse chocolat, mangue et son copeau

Eventai l  de tomate mozzarel la,  jambon blanc

Emincé de volai l le à la crème, pommes de terre sautées

Moelleux chocolat aux pépites de chocolat

DEJEUNER CROISIERE
Départ Vannes 12h30 - Retour vers 15h45 

(selon programmation possibilité d’ escale à l’ Ile aux Moines)

DINER CROISIERE
Départ Vannes 20h - Retour vers 23h00 

Bateau Croisière Restaurant

LE MOR~BIHAN

Infos et réservation par téléphone au 02 97 46 60 00 ou en ligne www.navix.fr

M E N U  G L A N N  ~  7 4 , 2 0 €

M E N U  T E V E N N  ~  7 8 , 2 0 €

M E N U  V É G E T A R I E N  ~  7 8 , 2 0 €

M E N U  M O U S S A I L L O N  ~  3 9 , 7 0 €

Le tarif comprend la croisière et le menu (hors boissons). 
Les animaux ne sont pas admis à bord du navire restaurant.

La composition des menus peut être modifiée en cas de rupture d’ approvisionnement


