
Menu « Mane Gwen » - 73 €
Soufflé de sole et St jacques, barigoule de légumes,

Crème de coquillage au champagne et safran de Bretagne.
Soufflet de pintade, champignons et foie gras, jus aux morilles,

Grenailles rissolées et légumes racines
Camembert et Tome, salade à l’huile de noix

Cheese cake mango acidulé
***

Menu « Drehen » - 77 €
Pressé de foie gras, arlequin abricot et figue, chutney de fruits de 

saison, vinaigrette noix échalote
Filet de bar au lard et chips de légumes

Crémeux de patate douces, Arlequin de légumes
Beignet de chèvre juste tiède, salade à l’huile de noix

Choco Breizh
***

Menu Végétarien - 77€
Samoussa de légumes, Assortiment de légumes farcis

Huile vierge au basilic
Risotto au lait de coco en cocotte

Brochettes de légumes du moment, Tomates grappes et jus au soja
Carpaccio d’ananas, Salade de fruits

***

Menu Enfant 45,20€
Assiette anglaise, Emincé de volaille, pommes de terre sautées, Glace

Croisière commentée sur le Golfe du Morbihan et l’entrée de la Rivière d’Auray
Embarquez à bord du Morbihan, notre navire restaurant !
Pont principal : vaste salon panoramique de 130 couverts.
Piste de danse, sonorisation, micro HF, bar, climatisation, chauffage
Pont supérieur plein air pouvant accueillir 120 passagers.
Déjeuner : Départ Vannes 12h30 - Retour à quai 15h45 (selon programmation possibilité d’escale Ile aux Moines)
Diner : Départ Vannes 20h00 - Retour à quai 23h00 (Laissez vous charmer par la magie du Golfe la nuit)

RENSEIGNEMENTS  - RESERVATIONS    02 97 46 60 00
NAVIX  - Parc du Golfe – 9 Allée Loïc Caradec  - 56000  Vannes
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Croisière incluse
Tarif menu hors boissons

(Carte des boissons à bord)

Choix du menu à effectuer lors 
de la réservation
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